URDINKEL-KERNOTTO

Zutaten:

1509

wenig
759
4dl
709

UrDinkel Kernotto

Butter

Zwiebeln, gehackt
Bouillon
Frischkase

Zubereitung:

ca. 15 Minuten in kaltem Wasser einweichen,
abgiessen

Butter und Zwiebeln mit dem abgetropften
Kernotto andinsten. Mit der Bouillon
abloschen und ca. 20 Minuten kochen lassen.
Abschmecken und den Frischkase darunter
Ziehen.




